
  
 

                                             Region Zentralschweiz    

Ernst Bürge, Regionalleiter Zentralschweiz 
Huobriedstrasse 10, 6340 Baar   

zugergnuesser@gmx.ch 

 

 

 An die Mitglieder der 

 Zentralschweizer Kochklubs 

 und alle Mitglieder des SCKM 
 

 Baar, 13. Mai 2025 
 

Wie kommen die Löcher in die Hörnli? 

Geschätzte Kochkollegen 

Auf diese Frage suchen wir die Antwort am Besten gleich bei Kernser Schweizer 

Pasta. 

Datum: Mittwoch, 25. Juni 2025, 14.30 – ca. 16.30 Uhr 

Ort: Pasta Röthlin AG, Industriestrasse 3, Kerns 

Teilnehmer:  Mitglieder der Zentralschweizer 

Kochklubs, sowie alle Köche im SCKM, dazu sind auch 

Gäste willkommen.  

Kosten: für SCKM-Mitglieder gratis, Gäste bezahlen CHF 15.00, zahlbar am Treffen. 

➔ Bitte beachtet unbedingt die beigelegten Verhaltens- und Hygieneregeln für 

Besucher. 

Anfahrt mit PW oder öV, dann Luzern S5 Gl. 14 um 13.12, Sarnen umsteigen auf 

Bus 312 nach Kerns Sand, Ankunft 14:09, Fussweg ca. 6 Min. 

Ich freue mich auf viele Teilnehmer, Anmeldung bis am 15. Juni per Mail an 

zugergnuesser@gmx.ch oder schriftlich an untenstehende Adresse. 

Mit besten Grüssen von Herd zu Herd 

  Schweizerischer Club Kochender Männer (SCKM), Region Zentralschweiz 

   Ernst Bürge, Regionalleiter 

 

Beilage: Verhaltensregeln Kernser Pasta 
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✓ Vor dem Bürotrakt stehen Parkplätze in begrenzter Anzahl für Besucher zur Verfügung 
✓ Die Anmeldung ist zwingend beim Haupteingang. 
✓ Bei Betriebsbesichtigungen müssen sämtliche Teilnehmer mit Namen vorgängig schriftlich durchgegeben 

werden (Zutrittskontrolle Besucher). Sie werden vor der Führung über die Gesundheitsfragen informiert 
und müssen diese beantworten. 

✓ Besucher, welche den Gesundheitscheck nicht bestehen, dürfen aus hygienischen Gründen nicht durch den 
Betrieb geführt werden. 

 

 

✓ Der Betrieb darf nur in sauberen Kleidern und rutschfesten und flachen Schuhen betreten werden.  
✓ Vor dem Betreten der Produktion wird den Besuchern ein Schutzmantel (weiss), ein Haarnetz (blau), 

sowie Schuhüberzüge (blau) abgegeben. 
✓ Es dürfen keine persönlichen Gegenstände (Handtasche, Jacke) über dem Schutzmantel getragen werden. 

Diese können deponiert werden. 
✓ Im Betrieb ist das offene Tragen von Schmuck und Uhren nicht gestattet. Diese müssen am vorgegebenen 

Ort deponiert werden. Sichtbares Piercing muss entfernt oder abgeklebt werden (blaues Pflaster).   
 

✓ Personen mit übertragbaren Krankheiten oder Verdacht auf Magen-, Darm-Erkrankungen, Husten mit 
Auswurf, Hauterkrankungen, insbesondere eitrige oder wässernde Ausschläge und Wunden an Kopf, 
Nacken-, Hand- oder Armbereich usw., dürfen die Produktionsräume nicht betreten. 

✓ Hände werden vor dem Betreten der Produktion beim Hochregallager-Eingang desinfiziert. 
✓ Die Sicherheitsvorschriften vor Ort müssen eingehalten werden.  

 

✓ Fühlen Sie sich in irgendeiner Art und Weise krank?  
✓ Hatten Sie in den letzten 3 Wochen eine Darmerkrankung?   
✓ Hatten Sie in den letzten 12 Monaten eine Salmonellen-Erkrankung? 
✓ Hatten Sie in den letzten Tagen Kontakt mit infektionserkrankten Personen? 
✓ Haben Sie Grund zur Annahme krankmachenden Bakterien oder andere Organismen im  
 Betrieb zu verschleppen?  

 

 

✓ Im ganzen Betrieb herrscht ein striktes Rauchverbot. 
✓ Fotografieren und Filmen ist im Betrieb strengstens untersagt 
✓ Im Produktionsraum ist Essen und Trinken (inkl. Kaugummi und Bonbons) strikte verboten. 
✓ Das Berühren von Maschinen ist aus Gründen der Sicherheit untersagt. 
✓ Das eigenmächtige Anfassen von offenen Produkten ist strikte untersagt. 
✓ Den Anordnungen der Begleitperson ist strikte Folge zu leisten.  

Wird grobfahrlässig gegen diese Regeln verstossen, lehnt die Pasta Röthlin AG jegliche Haftung ab und behält 
sich das Recht vor, die fehlbaren Personen vom Areal zu verweisen und mit einem Betriebsverbot zu belegen 
bzw. Schadenersatz einzufordern. 

 
 


