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Mitteilungen aus dem Vorstand

Der Vorstand hat sich seit dem letzten Newsletter bis Dato an insgesamt

4 Sitzungen getroffen. Es wurden verschiedene Events inklusive der HV 2018
organisiert.

Ein besonderes Highlight war die Kenntnisnahme der Griindung der Obersee
Chuchi Lachen. Auf deren interessanten und aktuellen Homepage erfahrt ihr
mehr: www.obersee-chuchi-lachen.ch

Hauptversammlung der Region Ziirichsee

Am 17. Marz 2018 hatte die Region Ziirichsee SCKM ihre jahrliche
Hauptversammlung in Richterswil Restaurant Bierhalle abgehalten. In einem
alten schonen Saal gab es fir die 27 eintreffenden stimmberechtigten
Mitglieder ab 09.00 Uhr Kaffee und Gipfeli.

Bei Beginn der HV um 9.45 Uhr sind dann die aufgesetzten neun Traktanden
zligig abgehandelt worden. Nur der Antrag vom SCKM Mitglied Adi Arnet (iber
den Jahresbeitrag fur Mitglieder, die nur in der Region sind, wurde etwas
langer heftig diskutiert und schliesslich wurde einstimmig einem Jahresbeitrag
von Fr. 50.00 zugestimmt. Nach genau einer Stunde konnte der Prasident die
HV schliessen.

Nach einem kurzen Steh-Apero nahm uns Richard Wengle vom Ortsmuseum
Richterswil mit auf eine Fliihrung durch das alte ,,Dorf Richterswil”. Er schilderte
bis zur heutigen Zeit die Entwicklung der Wirtschaft und liber die zahlreichen
alten Hauser wusste er auch einiges Interessantes zu erzahlen.
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Nach gut einer Stunde der wissenswerten, humorvollen Fiihrung genossen wir
dann ein gut gekochtes Menl im Restaurant Bierhalle, bevor sich Alle fiirs
Wochenende verabschiedeten.

Durchgefiihrte Anldsse

Ein toller und interessanter Anlass konnte durchgefiihrt werden:

Besuch bei Firma Oswald Nahrungsmittel in Steinhausen am 26. April 2018
Morgens um 9.00 Uhr versammelten sich 16 Teilnehmer der Zirichsee —
Gruppe im Besucherraum der Firma Oswald bei Gipfeli und Kaffee. Freundlich
wurden wir von Frau Stetter begrisst und sogleich stellte Sie uns die Firma vor:

Der Firmengriinder Meinrad Oswald war schon in jungen Jahren fasziniert von
Rohstoffen aus aller Herren Lander. Der gute Geschmack war seine
Leidenschaft und darum erwarb er im Alter von 20 Jahren (1951) eine kleine
Kaffeerosterei in Zirich.

Er verkaufte seine Produkte ohne Zwischenhandel direkt an seine Kundschaft,
was bis heute in der Firma noch genau so gehandhabt wird.

200 Kundenberater und Kundenberaterinnen sind heute fiir die Firma
unterwegs.

Nebst Kaffeerdsterei widmete sich Meinrad Oswald ganz der Entdeckung
einzigartiger Gewlrze und somit entstanden Gewlirzmischungen, die heute in
der Firma zu Bouillons und Saucen hergestellt werden.
Seit 1958 ist der neue Produktionsstandort in Steinhausen, Zug.
120 Personen sind in der Produktion tatig und 110 Personen in der Verwaltung.
Nachdem sich alle Teilnehmer in weisse, leichte Mantel und rote Haarhauben
eingekleidet haben, begann ein kurzweiliger, interessanter Rundgang durch die
Produkteentwicklung, Mischerei (Duft von Gewdirzen kam in allen R&umen zum
Tragen) Abflllerei und Spedition.
Die Jahresproduktion in der Mischerei: 460 Tonnen fiir Pasten

960 Tonnen fir Pulver
Herkunftslander der 300 verschiedenen Rohstoffe:
Schweiz, Deutschland, Frankreich, Italien, Spanien, Siidamerika, USA.
Die Schweiz liefert Zucker, Salz und grésstenteils Milch-und Milcherzeugnisse.
Nach dem Rundgang gab es eine reichhaltige Degustation der verschiedenen
Oswald-Spezialitaten.
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Zum Abschluss konnte sich jeder Teilnehmer mit einem geschenkten Gutschein
von 20% im schon eingerichteten Haus-Shop seine bevorzugten Oswald-
Spezialitaten einkaufen.

Ganz zum Abschluss fand noch ein gemeinsames feines Mittagessen mit regem
Austausch und Diskussionen im Restaurant Schnitz und Gwunder im Zentrum
von Steinhausen statt.

Beitrage aus den Chuchis

An dieser Stelle erwarten wir Beitrage von den Chuchis tber ihre Tatigkeiten
die fur alle Mitglieder des Regionalclubs von Interesse sein kénnen. Zum
Beispiel Uber spezielle Anlasse oder grandiose gekochte Menus etc.

Leider sind bis Dato keine solche Beitrage eingetroffen.

Geplante Anlasse

Einladungen werden mit genauer Zeit und Datum verschickt.

Termin ca. Ende August 2018:

Besuch bei der Firma Beerstecher Gemiuiseanbau in Hinwil. Hier werden wir
durch die Produktionsanlagen gefiihrt und erfahren viel iber moderne und
Okologische Produktionsmethoden von verschiedene Gemiisesorten.

Mehr Informationen auf www.beerstecher.ch

Anfangs Dezember 2018
Es findet wieder das traditionelle Grittibanz-Backen mit der Winzer-Chuchi
Hongg statt.

HV 2019 des Regionalclub Ziirichsee
Tagungsort und HV 2019 findet am 16. Marz 2019 bei der Leuen-Chuchi in
Winterthur statt. Vielen Dank an den Chuchi-Prasidenten Peter Schonbachler.

Der Vorstand wiwmuscht Euch allevw eine schone
Somumerzeit mit viel Erfolg invKitche, am Herd
uwnd comv Grill.,



